
INGREDIËNTEN

RECEPTEN

BEREIDING

making a chef ’s  l i fe easier

RISOTTO AL LIMONE

Risotto (Smiling Cook)

Feta

Verse munt

Groene asperges

Citroen

Broccolikiemen

Grill de groene asperges en snijd een deel in stukjes.

Bak aspergestukjes kort in olijfolie en voeg de risotto toe.

Bak 2 minuten tot warm en smeuïg. Meng citroensap, citroenzeste, feta en munt door de risotto.

Breng op smaak met zout en peper.

Garneer met feta, munt, broccolikiemen en gegrilde asperges.


