
INGREDIËNTEN

RECEPTEN

BEREIDING

making a chef ’s  l i fe easier

RISOTTO VERDE

Risotto (Smiling Cook)

Groene asperges

Verse bladspinazie

Doperwten

Burrata

Zout en peper

Grill de groene asperges en snijd een deel in stukjes. 

Pureer een deel van de spinazie en zet apart. 

Bak spinazie, groene aspergestukjes en een andere groente kort in olijfolie. 

Voeg de risotto toe en bak 2 minuten tot warm en smeuïg. 

Meng de spinaziepuree door de risotto en breng op smaak met zout en peper. 

Garneer met groene asperges en burrata.


