
INGREDIËNTEN

RECEPTEN

BEREIDING

making a chef ’s  l i fe easier

PASTA (FRUIT) SALADE

Conchiglie (Smiling Cook)

Geitenkaas (rol)

Groene appel

Witte druiven

Veldsla

Citroen

Pecannoten

Olijfolie

Zout en peper

Ontdooi de pasta in heet water (of leg deze van tevoren in de koeling). 

Snijd de geitenkaas in plakken. 

Halveer de druiven. 

Snijd de appel in partjes en marineer in citroensap. 

Hussel de salade in een mengkom met olijfolie en een beetje citroensap. 

Maak een mooie salade op een diep bord, verdeel de geitenkaas over het bord en strooi de pecanno-

ten eroverheen. 

Breng op smaak met zout en peper.


