
Ingrediënten

Bereiding

Chicken Thai Curry

Witte rijst - portieverpakking (The 

Smiling Cook)

Kipfi let stukjes (MAQS)

Thai Curry Saus (Sigaya)

Mix van wokgroenten

Spaanse Peper

Koriander

Zonnebloemolie

Zout en peper

Verwarm de rijst gemakkelijk in de magnetron door het stoomzakje te volgen.

Verhit wat zonnebloemolie in een wok en roerbak het vlees en de groenten kort tot ze 

gaar zijn.

Voeg de Thai Curry saus toe aan het vlees en roerbak kort mee.

Serveer de curry met groenten en kip in een diep bord, de rijst in aparte kom.

Garneer het gerecht met stukjes Spaanse peper en korianderblaadjes.


