
INGREDIËNTEN

RECEPTEN

BEREIDING

making a chef ’s  l i fe easier

MEZZALUNE VITELLO

Mezzalune Vitello (Smiling Cook)

Orange Chili saus (Sigaya) 

Varkenshaas (MAQS) 

Groene asperge tips 

Bospaddenstoelenmix 

Olijfolie

Verwarm de mezzalune 5 minuten in water van 95 °C. 

Bak de paddenstoelen, varkenshaas en asperges in olijfolie. 

Dresseer de ingrediënten op het bord en serveer.


