
INGREDIËNTEN

RECEPTEN

BEREIDING

making a chef ’s  l i fe easier

TAGLIATELLE CARBONARA

Penne (Smiling Cook)

Carbonarasaus (The Smiling Cook)

Spekjes

Champignons

Rucola

Parmezaan

Ontdooi de pasta in heet water of laat deze vooraf ontdooien in de koelkast. 

Verhit olijfolie in een pan en bak de spekjes en champignons goudbruin. 

Voeg de saus en de helft van de Parmezaanse kaas toe. Maak de saus glad met een beetje pastawater. 

Meng de pasta door de saus en breng op smaak met peper. 

Serveer op een bord en garneer met de resterende Parmezaanse kaas en rucola.


